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CARNES ESCABECHADAS
CARPACCIO DE CECINA Y BACALAO CON AOVE
ENSALADA DE ANCHOAS Y BOQUERONES, DADITOS DE QUESO FRESCO Y VINAGRETA DE MIEL
ENSALADA DE BACALAO, DADITOS DE TOMATE, BERBERECHOS AL ACEITE SOBRE TULIPA DE PX
ENSALADA DE SALMÓN MARINADO CON OLIVAS Y MANZANA AL ENELDO FRESCO
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA “BEHER”
LOMO IBÉRICO DE BELLOTA “BEHER”
PATÉ DE HÍGADO DE LECHAZO CHURRO Y CONFITURA DE FRAMBUESA
QUESO PURO DE OVEJA “VICENTE PASTOR”

19,65 €
18,65 €
16,65 €
16,65 €
15,65 €
24,85 €
22,80 €
14,50 €
15,55 €

ALMEJA GALLEGA, INFUSIÓN DE AJOS CASTELLANOS Y GOTITAS DE VINAGRE BALSÁMICO
CESTILLO DE LANGOSTINOS Y SETAS AL CURRY
CHIPIRONES SALTEADOS EN SU TINTA, ARROZ Y VERDURITAS
ENSALADA DE RAPE Y PIMIENTOS CONFITADOS
GAMBAS SALTEADAS CON HOJAS MARINAS Y FRITURA DE LA TIERRA
MORCILLA DE BURGOS CON PASAS Y PIÑONES
REVUELTO CASTELLANO CON PATATA PAJA Y ARENAS DE BOLETUS (HUEVOS, GAMBAS, CALABACÍN, JAMÓN IBÉRICO)

SOPA CASTELLANA
SOPA DE PESCADO Y MARISCO
TORREZNOS
TULIPA DE HONGOS, FOIE, VERDURAS SALTEADAS Y SALSA DE MANGO

26,50 €
16,60 €
18,65 €
17,60 €
17,60 €
12,40 €
14,50 €
12,45 €
12,45 €
13,45 €
25,80 €

BACALAO HORNO CON PATATA PANADERA EMULSIÓN DE AOVE Y PIMENTÓN
CORVINA SALVAJE CON POCHADO DE VERDURAS DE LA HUERTA
LOMOS DE MERLUZA EN SALSA VERDE Y ALMEJAS
LUBINA DE ROCA CON GAMBAS Y ALMEJAS
RAPE REBOZADO CON CREMA FINA DE TOMATE
RODABALLO AL HORNO CON FRITADA DE GAMBAS

24,85 €
24,85 €
24,85 €
25,90 €
24,85 €
24,85 €

LECHAZO DE RAZA CHURRA, I.G.P. (INDICACIÓN GEOGRÁFICA PROTEGIDA) ASADO AL HORNO DE BARRO CON LEÑA DE ENCINA
                      RACIÓN 1 PERSONA: MEDIO CUARTO
                      RACIÓN 2 PERSONAS: UN CUARTO
CHULETILLAS DE LECHAZO A LA BRASA DE ENCINA CON GUARNICIÓN DE PATATAS Y PIMIENTOS (6 UDS)
CHULETÓN DE TERNERA A LA BRASA DE ENCINA CON GUARNICIÓN DE PATATAS Y PIMIENTOS
CHULETÓN DE VACUNO MAYOR A LA BRASA DE ENCINA CON GUARNICIÓN DE PATATAS Y PIMIENTOS 
RIÑONES DE LECHAZO A LA BRASA DE ENCINA (8 UNIDADES)
SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA DE ENCINA CON GUARNICIÓN DE PATATAS Y PIMIENTOS
COMPLEMENTOS
ENSALADA DE LA HUERTA (LECHUGA,TOMATE Y  CEBOLLA): 
                             RACIÓN 1 PERSONA: MEDIA
                             RACIÓN 2 PERSONAS: ENTERA
GUARNICIÓN DE PATATAS Y PIMIENTOS:  
                              RACIÓN 1 PERSONA 
                             RACIÓN 2 PERSONAS

26,50 €
53,00 €
23,80 €
24,85 €
33,10 €
25,80 €
26,90 €

3,95 €
6,15 €

3,65 €
5,20 €

El pescado ha sido tratado siguiendo las directrices del Real Decreto 1420/2006, de 1 de diciembre sobre anisakis.

TARTA DE LAS MONJAS (BIZCOCHO  ALMIBARADO DE NATA, YEMA Y TRUFA NAPADO DE NATILLAS Y BORDADO DE CHOCOLATE CALIENTE) 

ARROZ CON LECHE DE OVEJA CON COSTRA DE CARAMELO
FLAN DE HUEVO AL CARAMELO
HELADO ARTESANO
MACEDONIA DE FRUTAS
NATILLAS DEL CONVENTO CON SU TEJA ALMENDRADA Y CANELA
SORBETE DE LIMÓN AL CAVA
TARTA DE QUESO A LA CREMA INGLESA CON FRAMBUESA

Precios con IVA vigente incluido

Pan ración: 2,25 € Pan sin gluten: 2,65 €

Productos Tierra de Sabor

El gusto por el arte nos ha hecho maestros en el arte del gusto

7,20 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €

Entrantes fríos

Entrantes calientes

Pescados

Carnes

Postres

19,65 €
18,65 €
16,65 €
16,65 €
15,65 €
24,85 €
22,80 €
14,50 €
15,55 €

26,50 €
16,60 €
18,65 €
17,60 €
17,60 €
12,40 €
14,50 €
12,45 €
12,45 €
13,45 €
25,80 €

24,85 €
24,85 €
24,85 €
25,90 €
24,85 €
24,85 €

26,50 €
53,00 €
23,80 €
24,85 €
33,10 €
25,80 €
26,90 €

3,95 €
6,15 €

3,65 €
5,20 €

Portion de pain: 2,25 € Pain sans gluten: 2,65 €

7,20 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €

VIANDES MARINÉES 
CARPACCIO DE CECINA ET DE MORUE À L’HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA
SALADE D’ANCHOIS MARINÉS, DÉS DE FROMAGE FRAIS ET VINAIGRETTE AU MIEL
SALADE DE MORUE, DÉS DE TOMATES, COQUES À L’HUILE SUR TULIPE DE PEDRO XIMÉNEZ
SALADE DE SAUMON MARINÉ AUX OLIVES ET POMME À L’ANETH FRAIS
JAMBON IBÉRIQUE DE GUIJUELO “BERNARDO HERNÁNDEZ” (BERNARDO HERNÁNDEZ RÉFÉRENCE DU JAMBON)

ENTREMETS D´OMOPLATE DE PORC IBÉRIQUE
PÂTÉ DE FOIE D’AGNEAU DE LAIT ET CONFITURE DE FRAMBOISES
FROMAGE DE BREBIS PUR DE ‘VICENTE PASTOR’

PALOURDE GALICIENNE AVEC INFUSION D’AILS CASTILLANS ET GOUTTES DE VINAIGRE BALSAMIQUE
PANIER DE LANGOUSTINES ACCOMPAGNÉES DE CÈPES AU CURRY 
PETITS CALAMARS SAUTÉS DANS SA PROPRE ENCRE, ACCOMPAGNÉS DE RIZ DE LÉGUMES ET LANGOUSTINES
SALADE DE LOTTE ET POIVRONS CONFITS
GAMBAS SAUTÉES AUX FEUILLES MARINES ET FRITURE DE LA TERRE
BOUDIN NOIR DE BURGOS AVEC RAISINS SECS ET PIGNONS (4 PORTIONS)
ŒUFS BROUILLÉS À LA CASTILLANE AVEC POMMES PAILLE ET SABLES DE BOLET
SOUPE CASTILLANE À L’AIL ET AU PAIN
SOUPE DE POISSON ET FRUITS DE MER
“TORREZNOS”
TULIPE DE CHAMPIGNONS, FOIE, LÉGUMES SAUTÉS ET SAUCE À LA MANGUE

Les prix incluse la I.V.A actuelle Produits “Tierra de Sabor” (label de qualité espagnol)

Notre goût de l´art fait de nous les maîtres bans l´art du goût

Entrées fraiches

Entrées chaudes

MORUE AU FOUR AVEC POMMES DE TERRE À LA BOULANGÈRE ET ÉMULSION D’HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA ET PAPRIKA
CORVINA SAUVAGE AVEC SAUTÉ DE LÉGUMES DU POTAGER
FILETS DE MERLU SAUCE VERTE ET PALOURDES
BAR DE ROCHE AUX CREVETTES ET PALOURDES
LOTTE PANÉE ET CRÈME FINE DE TOMATES
TURBOT AU FOUR AVEC CREVETTES SAUTÉES

Le poisson est traité selon la loi espagnole afin d´éviter l´Anisakis

P oissons

TARTE RELIGIEUSE: GÂTEAU AU SIROP, CRÈME, NAPPÉ DE TRUFFES AU CHOCOLAT CHAUD ET A LA CANELLE
RIZ AU LAIT DE BREBIS ET SA CROÛTE DE CARAMEL
FLAN AUX ŒUFS AU CARAMEL
GLACE MAISON
SALADE DE FRUITS
CRÈME BRÛLÉE AVEC SON ARÔME TUILE D’AMANDE ET CANNELLE
SORBET DE CITRON AU CHAMPAGNE ESPAGNOL
TARTE DE FROMAGE FRAIS À LA CRÈME ANGLAISE ET SAUCE À LA FRAMBOISE

D esserts

AGNEAU DE LAIT DE RACE CHURRA RÔTI DANS UN FOUR D’ARGILE AVEC DU BOIS DE CHÊNE
 PORTION POUR 1 PERSONNE : UN DEMI-QUART
 PORTION POUR 2 PERSONNES : UN QUART
CÔTELETTES D’AGNEAU DE LAIT GRILLÉES AU BOIS DE CHÊNE AVEC GARNITURE DE POMMES DE TERRE ET DE POIVRONS (6 PIÈCES)

CÔTE DE VEAU GRILLÉE AU BOIS DE CHÊNE AVEC GARNITURE DE POMMES DE TERRE ET DE POIVRONS
ENTRECÔTE DE BŒUF GRILLÉE AU BOIS DE CHÊNE AVEC GARNITURE DE POMMES DE TERRE ET DE POIVRONS
ROGNONS D’AGNEAU GRILLÉS AU BOIS DE CHÊNE (8 PIÈCES)
ALOYAU DE VEAU BRAISÉ AVEC GARNITURE DE POMMES DE TERRE ET DE POIVRONS
COMPLÉMENTS
SALADE DU JARDIN (LAITUE, TOMATE ET OIGNON)
        PORTION POUR 1 PERSONNE : MOITIÉ
        PORTION POUR 2 PERSONNES : ENTIÈRE
GARNITURE DE POMMES DE TERRE ET DE POIVRONS
        PORTION POUR 1 PERSONNE
        PORTION POUR 2 PERSONNES

V iandes

修女蛋糕【意为修女们制作的糕点】（食材为：蛋黄、奶油、松露乳蛋糕、肉桂、热巧克力)
焦糖羊米布丁
焦糖蛋羹
手工冰激凌
水果沙拉
甜杏仁肉桂乳酪蛋糕
甜柠檬酒饮料
覆盆子奶酪蛋糕

19,65 €
18,65 €
16,65 €
16,65 €
15,65 €
24,85 €
22,80 €
14,50 €
15,55 €

26,50 €
16,60 €
18,65 €
17,60 €
17,60 €
12,40 €
14,50 €
12,45 €
12,45 €
13,45 €
25,80 €

24,85 €
24,85 €
24,85 €
25,90 €
24,85 €
24,85 €

26,50 €
53,00 €
23,80 €
24,85 €
33,10 €
25,80 €
26,90 €

3,95 €
6,15 €

3,65 €
5,20 €

面包（一份）: 2,25 € 无麸质面包: 2,65 €

7,20 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €

腌肉
牛肉火腿和鳕鱼片配特级初榨橄榄油
凤尾鱼和凤尾鱼沙拉，新鲜奶酪块和蜂蜜醋汁
鳕鱼沙拉、番茄块、油蛤配酥饼 
腌制三文鱼沙拉配橄榄、苹果、新鲜莳萝
牌伊比利亚火腿
伊比利亚火腿
西班牙油条羊肝酱、覆盆子果酱
來自 萨莫拉純羊奶酪

艺 术 大 厨 为 我 们 打 造 独 特 的 艺 术 风 味

冷菜

烤鳕鱼配烤土豆、特级初榨橄榄、红辣椒粉
野生鲈鱼配水煮蔬菜
青汁鳕鱼片配蛤蜊
海鱸魚配大蝦和蛤蜊 
裹面安康鱼配精致番茄汁
烤大比目鱼配炒虾
本餐厅所使用的鱼类全部符合国家食用标准，肉质鲜美，请放心食用！

鱼类

甜点

Churra 品种羊肉，用橡木粘土烤箱烤制
 一人份：1/8分量
 两人份: 1/4分量
圣橡木烤羊排配土豆和辣椒（6块）
圣橡木烤小牛 T 骨排配土豆和辣椒
圣橡木烤老牛 T 骨排配土豆和辣椒
圣橡木烤羊腰子配土豆和辣椒
炭烤牛里脊肉
配菜
田园沙拉（生菜、番茄和洋葱）
      一人份：1/2分量
      两人份: 完整分量
小菜：土豆配辣椒
      一人份
      两人份

肉类

加利西亞蛤蜊酌卡斯蒂利亞大蒜搭配巴萨米克醋
咖喱蘑菇虾 
墨鱼汁蔬菜炒饭配烤对虾
安康鱼配糖渍辣椒沙拉
海草、时令蔬菜配炒虾
布尔戈斯血肠 （食材为：葡萄干、松子、大米）
卡斯蒂利亚炒蛋配炸土豆丝、牛肝菌
卡斯蒂利亚汤配大蒜、面包
海鲜汤
“Torreznos”
蘑菇酥饼配鹅肝、炒蔬菜、芒果酱

热菜

“MONJAS“ KUCHEN: SÜSSER KUCHEN MIT SAHNE UND TRÜFFELSOSSE MIT SCHOKOLADE
REIS MIT SCHAFSMILCH UND KARAMELLKRUSTE
EIERPUDDING (FLAN)
HANDGEMACHTES EIS
OBSTSALAT
VANILLEPUDDING MIT MANDELN UND ZIMT
ZITRONE SORBET MIT CAVA-LIKÖR
KÄSEKUCHEN MIT ENHLISCHE SAHNE UND HIMBEERE

19,65 €
18,65 €
16,65 €
16,65 €
15,65 €
24,85 €
22,80 €
14,50 €
15,55 €

26,50 €
16,60 €
18,65 €
17,60 €
17,60 €
12,40 €
14,50 €
12,45 €
12,45 €
13,45 €
25,80 €

24,85 €
24,85 €
24,85 €
25,90 €
24,85 €
24,85 €

26,50 €
53,00 €
23,80 €
24,85 €
33,10 €
25,80 €
26,90 €

3,95 €
6,15 €

3,65 €
5,20 €

Portion Brot: 2,25 € Glutenfreies Brot: 2,65 €

7,20 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €

MARINIERTES FLEISCH
CECINA-CARPACCIO (LUFTGETROCKNETES FLEISCH) UND KABELJAU MIT OLIVENÖL
SALAT MIT SARDELLEN UND ANCHOVIS, FRISCHKÄSEWÜRFEL UND HONIG-VINAIGRETTE
SALAT MIT KABELJAU, TOMATENWÜRFELN UND HERZMUSCHELN IN ÖL IN EINEM TEIGKÖRBCHEN
MARINIERTER LACHSSALAT MIT OLIVEN UND APFEL MIT FRISCHEM DILL 
IBERISCHE “BERNARDO HERNÁNDEZ“ SCHINKEN AUS GUIJUELO (BERNARDO HERNÁNDEZ IST EINE BERÜHMTE MARKE)

IBERISCHE LENDE (WENN EINE LENDE DER TITEL “IBERISCH“ HAT, IST ES EINE LENDE DER BESTEN QUALITÄT DER IBERISCHE HALBINSEL)

MILCHLAMM-LEBERPASTETE UND HIMBEERKONFITÜRE
REINER SCHAFSKÄSE  VON VICENTE PASTOR”

Preise inklusive Umsatzsteuer Produkte “Tierra de Sabor” (Spanisches Gütesiegel)

Under gespür für kunst hat uns zum meister der geschmackskunst gemacht

Kalte vorspeise

GEBACKENER KABELJAU MIT SCHEIBENKARTOFFEL UND OLIVENÖL-PAPRIKA-EMULSION
SEEBARSCH AUS WILDFANG MIT GARTENGEMÜSE 
SEEHECHTFILETS IN GRÜNER SAUCE MIT MUSCHELN
SEEBARSCH VON DER STEINKÜSTE, MIT KRABBEN UND VENUSMUSCHELN
PANIERTER SEETEUFEL MIT FEINER TOMATENCREME
GEBACKENER STEINBUTT MIT SAUTIERTEN GARNELEN

Die Fische werden folgend die Richtlinien des Spanischen Gesetz behandelt um Anisakis zu meiden.

Fische

Nachspeise

MILCHLAMM DER RASSE CHURRA, IM LEHMOFEN MIT EICHENHOLZ GESCHMORT
 PORTION FÜR 1 PERSON: EIN HALBES VIERTEL
 PORTION FÜR 2 PERSONEN: EIN VIERTEL
MILCHLAMM-KOTELETTS AUF EICHENHOLZ GEGRILLT MIT KARTOFFEL-PAPRIKA-BEILAGE (6 STK.)
KALBSKOTELETT AUF EICHENHOLZ GEGRILLT MIT KARTOFFEL-PAPRIKA-BEILAGE
RINDERSTEAK AUF EICHENHOLZ GEGRILLT MIT KARTOFFEL-PAPRIKA-BEILAGE
MILCHLAMM-NIEREN AUF EICHENHOLZ GEGRILLT MIT KARTOFFEL-PAPRIKA-BEILAGE (8 STK.)
GEGRILLTEN LENDENSTÜCK AUS KALBSFLEISCH KARTOFFEL-PAPRIKA-BEILAGE
BEILAGEN
GARTENSALAT (GRÜNER SALAT, TOMATEN UND ZWIEBELN)
       PORTION FÜR 1 PERSON: MITTEL
       PORTION FÜR ZWEI PERSONEN: GANZ
KARTOFFEL-PAPRIKA-BEILAGE
       PORTION FÜR 1 PERSON
       PORTION FÜR ZWEI PERSONEN

Fleisch

GALIZISCHE VENUSMUSCHELN, IN EINEM KNOBLAUCHSUD AUF KASTILLISCHE ART UND EINIGEN SPRITZERN BALSAMICO-ESSIG 
GARNELEN UND PILZE ZUM CURRY
KLEINE TINTENFISCHE ANGEBRATEN IN EIGENER TINTE, MIT RIESENGARNELE UND REIS MIT GEMÜSE
SALAT MIT SEETEUFEL UND KANDIERTEN PAPRIKA
GEBRATENE GARNELEN MIT GEMÜSE IN BACKTEIG
BLUTWURST AUS BURGOS MIT ROSINEN UND PINIENKERNEN (BURGOS IST EINE WELTKULTURERBE-STADT)

SPANISCHES RÜHREI MIT STROHKARTOFFELN UND BOLETUS-PILZEN
SPANISCHE KNOBLAUCH-SUPPE MIT BROT
FISCH UND MEERESFRÜCHTE SUPPE
“TORREZNOS”
TEIGKÖRBCHEN MIT PILZEN, FOIE, SAUTIERTEM GEMÜSE UND MANGO-SAUCE

Warme vorspeise

PICKLED MEATS
CECINA AND COD CARPACCIO WITH EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
SALTED ANCHOVY AND VINEGAR ANCHOVY SALAD WITH FRESH CHEESE CUBES AND HONEY VINAIGRETTE
COD, DICED TOMATO AND COCKLES SALAD IN OIL ON A PX TULIP
MARINATED SALMON SALAD WITH OLIVES AND APPLE IN FRESH DILL
IBERIAN “BERNARDO HERNÁNDEZ” HAM FROM GUIJUELO. (“BERNARDO HERNÁNDEZ” IS A FAMOUS BRAND)

IBERIAN PORK LOIN. (WHEN COLD MEAT HAS THE NAME “IBERIAN”, IT HAS THE BEST QUALITY OF THE IBERIAN PENINSULA)

SUCKLING LAMB LIVER PATE FRITTER AND RASPBERRY CONFIT
VICENTE PASTOR PURE SHEEP’S MILK CHEESE

19,65 €
18,65 €
16,65 €
16,65 €
15,65 €
24,85 €
22,80 €
14,50 €
15,55 €

26,50 €
16,60 €
18,65 €
17,60 €
17,60 €
12,40 €
14,50 €
12,45 €
12,45 €
13,45 €
25,80 €

24,85 €
24,85 €
24,85 €
25,90 €
24,85 €
24,85 €

26,50 €
53,00 €
23,80 €
24,85 €
33,10 €
25,80 €
26,90 €

3,95 €
6,15 €

3,65 €
5,20 €

Portion of bread: 2,25 € Gluten-free bread: 2,65 €

7,20 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €
6,95 €

Current I.V.A. is included in the prices Products “Tierra de Sabor” (Spanish seal of quality)

Our taste for art made us masters in the art of flabor

Cold starters

Hot starters

Fish
ROASTED COD WITH LYONNAISE POTATOES AND AN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND PAPRIKA EMULSION
WILD SEA BASS WITH POACHED VEGETABLES
HAKE FILLETS IN GREEN SAUCE AND CLAMS
EUROPEAN BASS WITH PRAWNS AND CLAMS
BREADED MONKFISH WITH A TOMATO CREAM
ROASTED TURBOT WITH SAUTÉED PRAWNS

All the fish has been treated following the guidelines of the Spanish Law to avoid Anisakis.

*Castile is the region in which this restaurant is located. It is one of the biggest regions in Spain and it´s well-knows for its gastronomy.

CHURRA SUCKLING LAMB, ROASTED IN A CLAY OVEN WITH HOLM OAK
 PORTION FOR 1 PERSONA: HALF A QUARTER
 PORTION FOR 2 PEOPLE: A QUARTER 
SUCKLING LAMB CHOPS GRILLED WITH HOLM OAK WITH POTATO AND PEPPER GARNISH. (6 PIECES)
T-BONE STEAK GRILLED WITH HOLM OAK AND GARNISHED WITH POTATOES AND PEPPERS
OLD COW T-BONE STREAK GRILLED WITH HOLM OAK AND GARNISHED WITH POTATOES AND PEPPERS
GRILLED KIDNEYS OF A BABY LAMB (8 PIECES)
GRILLED BEEF TENDERLOIN AND GARNISHED WITH POTATOES AND PEPPERS
ACCOMPANIMENT
GARDEN SALAD (LETTUCE, TOMATO Y ONION)
        PORTION FOR 1 PERSONA: HALF
        PORTION FOR TWO PEOPLE: WHOLE
POTATO AND PEPPER GARNISH
       PORTION FOR 1 PERSON
       PORTION FOR TWO PEOPLE

Meat

“MONJAS” CAKE (SWEET CAKE WITH WHIPPED CREAM AND TRUFFLE SAUCE WITH CHOCOLATE)

SHEEP’S MILK RICE PUDDING WITH CARAMEL CRUST
EGG FLAN WITH CARAMEL
ARTISAN ICE-CREAM
FRUIT SALAD
CUSTARD WITH ITS ALMOND TILE AND CINNAMON
LEMON SORBET WITH CAVA LIQUOR
FRESH CHEESE CAKE WITH ENGLISH CREAM AND RASPBERRY

Desserts

GALICIAN CLAM WITH AN INFUSION OF CASTILIAN GARLIC AND DROPLETS OF BALSAMIC VINEGAR 
PRAWNS AND MUSHROOMS IN CURRY SAUCE
BABY CUTTLEFISH SAUTÉED IN THEIR OWN BLACK INK, WITH RED SHRIMPS AND RICE WITH VEGETABLES.
MONKFISH SALAD WITH PEPPER CONFIT
SAUTÉED PRAWNS WITH SEA LEAVES AND EARTH FRITTER
BLACK PUDDING FROM BURGOS WITH RAISINS AND PINE NUTS. (BURGOS IS A CASTILIAN WORLD HERITAGE CITY)

CASTILIAN SCRAMBLED EGGS WITH STRAW POTATO CHIPS AND BOLETUS SAND
GARLIC CASTILIAN SOUP WITH BREAD
SPANISH FISH AND SHELLFISH SOUP
“TORREZNOS”
MUSHROOM, FOIE, AND SAUTÉED VEGETABLE TULIP WITH A MANGO SAUCE



restaurante@laparrilladesanlorenzo.es

983 33 50 88 ext. 1

laparrilladesanlorenzo.es




